Carattenistiche tecniche:
Techmical characteristics:
Uvaggio

Grrapes

Alcool

Alcohol

Acidith totale

Totale acidity
Ubicazione vigneto
Location of vinevard
Sistema di allevamento
Type of cultivar
Densita viti per ettaro
Number of plants for hectar
Vendemmia

Harvest

Zucchero alla raccolta

Sugar at the time of harvest
Temperatura di fermentazione
Fermentation temperature
Tempao di macerazione
Maceration Time
Maturazione

Ageing

Produzione

Production
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Fattoria Carpineta Fontalpine

Do

Ut des

Fartoria

DO UT DES 2004
1.G.T. TOSCANA

34% Merlot, 33% Sangiovese, 33% Cabemet Sauvignon
33% Merlat, 33% Sangiovese, 33% Cabemet Sauvignon
13,5 % vol.

13,5 %ol

5,70 gr.lt

5,70 gr./t.

Monteaperti — 230 m s.1.m. - csposizions a Sud'Ovest
Monteaperti = 230 m above sea level - South/west exposure
Cordone speronato

Cordaone speronato

3000-6600 piante

3000-6600 plants

effettuata a mano dal 15 settembre (Merlot) e dal 30
settermbre al 10 ottobre (Cabernet 5. e Sangiovese)
hand-picked from 15 September (Merlot) and from 30
September to 10 October {Cabernet 5.2 Sangiovese)

235 /ML

235 gr.ilt

L.l

32° Centigrade

20 giomi Merlot ¢ Cabermnet — 18 giorni Sangiovese

20 days Merlot and Cabernet — 18 days Sangiovese

18 mesi in barmques da 225 liin

1% months in barrels of 225 litres

18000 bottiglie

18,000 bottles
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